
Ensalada templada de calamar y setas                 15,50€
Mezclum de lechugas, patata laminada y aderezo de pipas y jamón

Ensalada de brotes de espinacas                                  14,00€
Champiñon, huevo cocido, pasas, nueces, zanahoria y vinagreta de pesto

Ensalada de pollo                                                   14,50€
Mezclum de lechugas, aguacate, membrillo, manzana verde
y aderezo de requesón y nueces.

Ensalada de queso de cabra caramelizado              15,50€
Mezclum de lechugas, aguacate, mango, crujiente de jamón,   
kikos y aderezo de frutos rojos

Tartar de atún marinado con cítricos                         16,50€
Aguacate y crema de cacahuete

Fajita de jamón serrano con queso Grana Padano 11,50€
Rúcula y salsa de mostaza antigua

LA HORA DE COMPARTIR...
Los fríos

R·E·S·T·A·U·R·A·N·T·E
T·O·S·T·E·R·I·A



Auténtica morcilla de Burgos frita                                9,60€
Con pimientos del piquillo y crujiente de maíz (4 unds.)

Patatas bravas                                           7,20€
Buñuelos negros de bacalao                                      12,00€
Con mahonesa de lima (6 unds.)

Huevos rotos con patatas a lo pobre                              14,00€
Chistorra y jamón

Revuelto capricho de Burgos                              14,00€
Patatas, pimientos del piquillo, gulas, setas y morcilla de Burgos

Revuelto de ajetes tiernos                                     15,00€
Gambas, patatas paja y cayena

Cucurucho de croquetas de setas y lacón ahumado 12,00€
(8 Unds.)

Croquetas de berenjena y queso de cabra                   10,60€
Con miel y nueces (4 unds.)

Croquetas de cecina de León                                    10,00€
(4 unds.)

Empanadillas crujientes de ajoarriero de bacalao 12,00€
(4 unds.)

Cucurucho de rollitos crujientes                                        12,50€
Rellenos de gambas y puerro (8 unds.)

Gyozas (empanadillas japonesas) de papada ibérica 10,80€
Con salsa agridulce (6 unds.)

SIN LACTOSA

SIN LACTOSA

Los calientes



Entrecot trinchado de vaca rubia gallega (330gr)     25,00€
Con patatas rústicas al romero y pimientos de padrón

Rabo de toro estofado al vino tinto                                21,50€
Con cremoso de patata

Solomillo de ternera de vaca rubia gallega (200gr)  23,50€
Con nuestra salsa cuatro quesos

Crujiente de con�t de pato e higos                                 21,00€
Con foie y con�tura de frutos rojos

Pescados
Calamar de playa a la plancha                         24,00€
Con salsa romescu y patatas chips.

Pata de pulpo                                                              22,00€
sobre cama de causa limeña

Medallón de atún rojo                                                     22,00€
Con salsa de mango y vermut

SUGERENCIAS
Carnes



NUESTRAS TOSTAS
puntuales a su hora

Tosta 01:00 h.                                                12,50€
Tartar a la plancha de solomillo de ternera, patatas a lo pobre, 
salsa de anchoas y cebolla caramelizada

Tosta 02:00 h.                                           12,00€
Secreto ibérico ahumado a la naranja, salsa de jamón y pipas y 
manzana plancheada

Tosta 03:00 h.                                                       11,50€
Espinacas a la crema con gratinado a los cuatro quesos y
crujiente de puerro

Tosta 04:00 h.                                                12,00€
Carrillera de cerdo anisado, patatas a lo pobre y crujiente de 
chirivía

Tosta 05:00 h.                                           11,50€
Pollo, bacon, cebolla caramelizada, queso brie fundido y
all i oli tostado

Tosta 06:00 h.                                                12,50€
Ventresca de atún con tomate, aguacate, pepinillo y aceite de 
albahaca

Tosta 07:00 h.                                                   11,50€
Sobrasada marineta, cebolla pochada, queso raclette y
chips de jamón

Tosta 08:00 h.                                             12,00€
Salmón ahumado con salsa tártara, eneldo, ralladura de
huevo cocido y huevas de lúpulo

Tosta 09:00 h.                                                    11,50€
Berenjena en tempura, membrillo y reducción de PX de
frambuesa con ralladura y salsa de foie

Tosta 10:00 h.                                                 12,00€
Lágrimas de bacalao glaseado con pil-pil de albahaca,
tomatitos al horno, pasas y pipas.

Tosta 11:00 h.                                          12,50€
Tosta del mar: ragut de pescados y gambón glaseados con
all i oli tostado

Tosta O'Clock                                            12,50€
Solomillo de cerdo con patatas a lo pobre, salsa de boletus
y ralladura de foie



Sesamo Huevos Lácteos Moluscos Mostaza Pescado Guten Altramuces ApioCacahuetesCrustaceos Dioxido de
azufre y sulfitos

Frutos de
cascara

Soja

 REGLAMENTO (EU) Nº 1169/2011
ESTABLECIMIENTO CON INFORMACIÓN DISPONIBLE

EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIA ALIMENTARIAS
SOLICITEN INFORMACIÓN A  NUESTRO PERSONAL

SIN LACTOSA

SIN LACTOSA

LA HORA DE
las locuras dulces

Mousse de limón                                                   5,80€
Con crumble de avellana
Brownie de chocolate y nueces                                               6,40€
Con helado

Flan de arroz con leche                                                  5,50€

Nuestra tarta de queso con arándanos                          6,00€
Tarta de zanahoria                                                6,00€
con crema de queso y nueces

Tiramisú 6,00€

Tarta de chocolate                                                  5,80€
Con chip's ahoy
Valencianito 6,40€
helado de vainilla con zumo de naranja, un chorrito de 
limonchelo, canela y barquillo


