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Fzﬁ\ LA HORA DE COMPARTIR ...

Vad Los frios
1

% Ensalada templada de calamar y setas, mezclum de
lechugas, patata cocida y aderezo de pipas y jamon.

© Ensalada de brotes de espinacas, champifion, huevo
cocido, pasas, con vinagreta de pesto.

% Ensalada de pollo ahumado, mezclum de lechugas,
aguacate, membrillo, manzana verde y aderezo de

~ requesoén y nueces.

© Ensalada de queso de cabra caramelizado, mezclum
de lechugas, aguacate, mango, crujiente de jamén y
aderezo de frutos rojos.

& Fajita de jamon serrano con queso grana padano,
rucula y salsa de mostaza antigua.

& Tartar de atun marinado con citricos, aguacate y
crema de cacahuete.

Los calientes

@ Croquetas de cecina de Le6n con queso ahumado
(4 Unidades).
© Auténtica morcilla de Burgos frita con pimientos del
piquillo y crujiente de cebolla. (4 unidades)
& Patatas bravas.
5 Bufiuelos negros de bacalao con mahonesa de lima.
£ Huevos rotos con patatas a lo pobre, chistorra'y
_ jamén.
€ Empanadillas crujientes de ajoarriero de bacalao.
(4 Unidades)
© Revuelto capricho de Burgos (patatas, pimientos del
~ piquillo, gulas y morcilla de Burgos).
© Revuelto de ajetes tiernos, gambas, patatas pajay
_ cayena.
& Cucurucho de rollitos crujientes rellenos de gambas,
puerro y sésamo.

@ Cucurucho de croquetas de setas y lacon ahumado.
(8 Unidades)

% Gyozas (empanadillas japonesas) de solomillo de cerdo 9,00€

~ con salsa agridulce.

3 Pata de pulpo sobre cama de causa limefa.

& Entrecot trinchado (330gr) con patatas rusticas al
_ romero y pimientos del padrén.

&3 Calamar de playa a la plancha con salsa Mery y

romescu. C"
;ﬁ SUGERENCIAS
f"Car‘nes

& Entrecot trinchado (330gr) con patatas rusticas al
romero y pimientos del padrén.

& Rabo de toro estofado al vino tinto con cremoso de

~ patata.

£ Crujiente de confit de pato e higos con foie y confitu-
ra de frutos rojos.

& Solomillo de Ternera (200gr) con nuestra salsa
cuatro quesos.

Pescados

& Calamar de playa a la plancha con salsa romescu y
_ patatas chips.
& Pata de pulpo sobre cama de causa limefia.

£ Medallon de atun rojo con salsa de mango y vermut.

Todos los precios llevan el IVA incluido.
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) Nuestras tostas,
/-‘ puntuales a su hora
]

£ Tosta 01:00h: Tartar a la plancha de solomillo de
ternera, patatas a lo pobre, salsa de anchoas y
cebolla caramelizada.

& Tosta 02:00 h: Secreto ibérico ahumado a la naranja, 9,50€

salsa de jamon y pipas y manzana plancheada.

& Tosta 03:00 h: Tosta de espinacas a la crema con
~ gratinado a los cuatro quesos y crujiente de puerro.

& Tosta 04:00 h: Carrillera de cerdo anisado, patatas a
lo pobre y crujiente de chirivia.

¢ Tosta 05:00 h: Pollo, Bacon, Cebolla caramelizada,
queso brie fundido y all i oli tostado.

© Tosta 06:00h: Margret de pato con salteado de
setas, nata y peras al vino tinto.

® Tosta 07:00h: Sobrasada marineta, cebolla
pochada, queso manchego y chips de jamén.

£ Tosta 08:00h: Salmén ahumado con salsa tartara,
eneldo, ralladura de huevo cocido y huevas de
lapulo.

@ Tosta 09:00h: Berenjena en tempura, membrillo,
reduccion de PX de frambuesa con ralladura y
salsa de foie.

& Tosta 10:00h: Lagrimas de bacalao glaseado con
pil-pil de albahaca,tomatitos al horno, pasas y
pipas.

@ Tosta 11:00 h : Tosta del mar: ragut de pescados y
gambon glaseados con all i oli tostado.

% Tosta O’clock: Solomillo de cerdo con patatas a lo
pobre, salsa de boletus, aceite de trufa y ralladura

de foie.
Disponemos de pan de tosta sin gluten

&
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© Mousse de limén con crumble de avellana.
& Brownie de chocolate con helado de galleta Maria.

% Flan de arroz con leche.

@ Nuestra tarta de queso con arandanos.
@ Tiramisq.
& Tarta de chocolate con chip’s ahoy.

% Tarta de zanahoria con crema de queso y nueces.

& Valencianito (helado de vainilla con zumo de naranja, 5,50€

un chorrito de limonchelo, canela y barquillo).

Disponemos de postres sin gluten
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Los frios

& Ensalada templada de calamar y setas, mezclum de
lechugas, patata cocida y aderezo de pipas y jamoén.

@ Ensalada de brotes de espinacas, champiiion,
huevo cocido y pasas, con vinagreta de pesto.

% Ensalada de pollo ahumado, mezclum de lechugas,
aguacate, membrillo, manzana verde y aderezo de
requeson y nueces.

@ Ensalada de queso de cabra caramelizado, mezclum
de lechugas, aguacate, mango, crujiente de jamoény
aderezo de frutos rojos.

€ Tartar de atun marinado con citricos, aguacate,
mango y crema de cacahuete.

Los calientes

@ Auténtica morcilla de Burgos frita con pimientos
del piquillo y kikos. (4 unidades)

Patatas bravas.
Bufiuelos negros de bacalao con mahonesa de lima.
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Huevos rotos con patatas a lo pobre, chistorray
jamon.

&

Revuelto capricho de Burgos (patatas,
pimientos del piquillo, gulas y morcilla de Burgos).

€l

Revuelto de ajos tiernos, gambas, patatas pajay
cayena.

& Cucurucho de croquetas de setas y lacon ahumado.

& Pata de pulpo sobre cama de causa limeiia.

@ Entrecot trinchado (330gr) con patatas rusticas al
romero y pimientos del padrén.

€k

Calamar de playa a la plancha con salsa Mery y
romescu.

-) SUGERENCIAS
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@& Entrecot trinchado (330gr) con patatas rusticas al
romero y pimientos del padrén.

@ Rabo de toro estofado al vino tinto con cremoso
de patata.

© Solomillo de Ternera (200gr) con nuestra salsa
cuatro quesos.

Pescados

Calamar de playa a la plancha con salsa romesci y
patatas chips.

@
o

& Pata de pulpo sobre cama de causa limefa.

R

Medallén de attin rojo con salsa de mango y
vermut.
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3 Nuestras tostas,

/ puntuales a su hora

(Elaborados con pan sin Gluten de cereales y semillas)

& Tosta 01:00h: Tartar a la plancha de solomillo de

ternera, patatas a lo pobre , salsa de anchoas y
cebolla caramelizada.

é Tosta 02:00 h: Secreto ibérico ahumado a la naranja,

salsa de jamén y pipas y manzana plancheada.

& Tosta 03:00 h: Tosta de espinacas a la crema con

gratinado a los cuatro quesos y crujiente de puerro.

& Tosta 04:00 h: Carrillera de cerdo anisado, patatas a

lo pobre y crujiente de chirivia.

& Tosta 05:00 h: Pollo, Bacon, Cebolla caramelizada,

queso brie fundido y all i oli tostado.

& Tosta 06:00h: Margret de pato con salteado de

setas, nata y peras al vino tinto.

& Tosta 07:00h: Sobrasada marineta, cebolla

pochada, queso manchego y chips de jamén.

& Tosta 08:00h: Salmén ahumado con salsa tartara,

eneldo, ralladura de huevo cocido y huevas de
lapulo.

& Tosta 09:00h: Berenjena en tempura, membrillo,

reduccion de PX de frambuesa con ralladura 'y
salsa de foie.

& Tosta 10:00h: Lagrimas de bacalao glaseado con
pil-pil de albahaca,tomatitos al horno, pasas y pipas.

¢ Tosta 11:00 h : Tosta del mar: ragut de pescados y

gambon glaseados con all i oli tostado.

& Tosta Oclock: Solomillo de cerdo con patatas a lo

pobre, aceite de trufa, ralladura y salsa de foie.

@
o) La hora de
f/" las locuras dulces...
B

@ Mousse de limdn con crumble de avellana y canela.
& Brownie de chocolate y nueces con helado.

@ Flan de arroz con leche.

CRUSTACEOS HUEVO Q PESCADO

FRUTOS
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@ SULFITOS MOLUSCOS ALTRAMUCES

Todos los precios llevan el IVA incluido.
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